Viaison Degletagne

BOUCHERIE - CHARCUTERIE

Toute I'équipe est avec vous pour vous aider a préparer
d'agréables fétes et pour cela nous avons sélectionné s
le mellleur des produits, pour que nos menus soient une reussﬂe

04 74 36 32 87 - rdegletagne@orange.fr
133 rue Docteur Temporal - 01230 SAINT RAMBERT--EN-BUGEY




GAMME DE PRODUITS FESTIFS

Gate 2025

Los entées faidtes

Terrine de volaille (sansporc) — 3,00 € la part

/
Paté en crolte prestige «le tout canard» 5,00 € la part
Ballotine de faisan aux pleurotes Bugistes — 3,50 € la part
Terrine de St Jacquesgammie___ 5,50 € la part
Médaillon de saumon garni 6,50 € |a part
che@ aiées chaudes
Cassolette de grenouilles sauce poulette 6,00 € la part
Tourte d'escargots et épinards___ 4,00 € la part
Coquille St Jacques a la Normande 8,00 € la part
Tourte au ris de veau etfoiegras______ 4,50 € la part

Cassolette de filet de bar au St Jacques

Les plats, chauds

8,50 € |a part

Filet de cabillaud sauce Normande 6,50 € |a part

et son crumble de chorizo

Civet de cerf sauce grand veneur — 6,00 € la part

Sauté de chapon auxmorilles— 7,00 € [a part

Jambon braisé 4,50 € la part

(sauce au choix madeére ou cepes)

Dinde rotie 6,00 € |a part

;6% accempagements

Gratin de pommesdeterre— 2,50 € a part
Gratin des chartreux 3,50 € la part
Muffin de pomme deterre — 2,50 € la part
Flan de pleurotes Bugistes — 2,50 € [a part
Flan de [égumes 2,00 € |a part
Porcelet farci 25,90 € le Kg
Foie gras de canardauporto 129,90 € le Kg
Saumon fumé 79,90 € le Kg
Escargots de Bourgogne (TG)__ 9,00 € |a douzaine

Demi langouste 20,00 € la piece



Los, voluilles festives

Dinde fermiere d'Auvergne 22,90 € |eKg
Chapon fermier de I'Ain 22,90 € le Kg
Poularde fermiére 24,90 € le Kg
Poulet de Bresse 27,90 € le Kg
Poulet fermier de I'Ain 13,90 € le Kg
Pintade fermiére 16,90 € le Kg
Caille 6,50 € |a piece

C) fus idees de C) Vo

Menu a 11 € /pers.

Terrine de volaille
Jambon braisé sauce au choix
Gratin de pommes de terre
Flan de légumes

Menu a 17 € /pers.

Cassolette de grenouilles sauce poulette
. Filet de cabillaud sauce Normande et crumble de chorizo

Flan de pleurotes
Muffin de pomme de terre

DATES BUTOIRS DES COMMANDES

® Noél jusqu'au samedi 20/12
e Jour de I'an samedi 27/12

%@ZI/% 04 74 36 32 87- rdegletagne@orange.fr



Toute I'équjpe de la maison DEGLETAGNE
vous souhaite de tres bonne

% Filo do fin

et vous presente ses

Lundi / Mercredi FERME

Mardi / Jeudi / Vendredi : 8h-12h30 et 14h30-18h30
Samedi : 8h-12h30 et 14h30-18h

Dimanche : 8h -12h

Nous seront ouvert les mercredis
24/12 et 31/12 de 8h a 15h .

Maison Degletagne
BOUCHERIE - CHARCUTERIE .
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